
Chartermeny 
 
Förrätter  Pris: 
Löjromstoast 
Smörstekt frasig toast med en rejäl klick svensk Löjrom från Kalix. Serveras med Smetana och fint hackad rödlök.    211:- 
Tre sorters Sill 
Inlagd sill, Senapssill, Matjessill och färskpotatis. Allt ackompanjerat med gräddfil och gräslök.    121:- 
Kanapé Najad 
Rökt lax med båtens hemgjorda skaldjursröra på en lyxig Kanapé.    149:- 
Kantarelltoast 
Lätt grillad toast med parmesangratinerade, stuvade trattkantareller.    164:- 
Gravad lax 
Serveras med hemgjord Hovmästarsås, citron och rostat bröd.   168:- 

 
Kött  Pris: 
Sauterad Kycklingfilé 
med dragonsås och Jasminris. Serveras med årstidens primörer.    181:- 
Ångbåtsbiff 
med rödlök och stekt potatis.    201:- 
Kalvfilé Oskar 
med choronsås, räkor och råstekt potatis.    216:- 
Helstekt oxfilé 
med kantarellsås och grillsauterade grönsaker.   229:- 

 
Fisk  Pris: 
Halstrad Laxfilé 
serveras med en intensiv limesås och Jasminris.    222:- 
Pocherade sjötungsfiléer 
med en sås på Chablis och ris.   279:- 

 
Desserter  Pris: 

Båtens Chokladmandeltårta med vispgrädde och färska hallon   58:- 

Vaniljglass med jordgubbar   64:- 

Rabarberpaj med Vaniljsås   73:- 
Ostbricka   83: 

 
Köksmästaren rekommenderar  Pris: 

Meny 1   469:- 
Kanapé Najad 
Rökt lax med båtens hemgjorda skaldjursröra på en lyxig Kanapé.    
Helstekt Oxfilé 
med kantarellsås och grillsauterade grönsaker     

Rabarberpaj med Vaniljsås    
Kaffe    

Meny 2   485:- 
Kantarelltoast 
Lätt grillad toast med parmesangratinerade, stuvade, svenska kantareller.     
Pocherade sjötungsfiléer 
med en sås på Chablis och ris.    

Rabarberpaj med Vaniljsås    
Kaffe   
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